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¥ unghirsch
#arpaccio _
geeistes Hirschfilet

auf Rukkola,

mit Granatapfel und
Pinienkernen

cremige Rahmsuppe \
mit deftigem ;
Wildfleisch und Pilzen
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.‘ “t“Orsterpfand’| §
(a gedunstete Hirschschnitzel vom
Gustostuck in g 'schmackiger
Schwammerisauce mit roten ‘
. Rubenspatzle und krachenden |
! Speckfisolen '

!l herzhafte Wildstiicke in|
Wildrahmsauce '
j mit Serviettenknodel (i
il und Preiselbeerpfirsich |
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ftender Cognacoberssauce g
mit Wildkrauterflan und
Rotkrautdonuls.

- e
e 5

4 J}"im Ganzen gegrillt, mit7, ¥
flaumigem ¥y

und Linsenwaffelr} :

y
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W/ €31.20 i

Hirschlungen-\k ‘
\. braten mit “
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schonend gegrillte Medaillons von
Hirsch, Reh und Wildschwein mit !
ausgewahlten
Beilagenkompositionen und feinen .
Saucen Ny

~illderer Teller
Auswahl unserer traditionellen
Wildgerichten mit klassischen
Beilagen

¥V eidmanns Pech
? umsonst auf der Pirsch
) kein Wild,

{ aber reichlich Zuspeisen

€ 18,20
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mit Frittaten

getoastetes Baguette, mit
gegrillten Schweinsmedaillons,
Grillspeck und Krauterbutter
anbei gebackene Zwiebelringe,
Roschengemiise mit Sauce.
hollandaise
€ 15,70

cremige

P& noblauchsuppe

| mit
Schwarzbrotwurferl

- €5,40

getoastete Weul!»brotscheuben mit
Krauterkruste, gegrillten
Putenfilets, Spiegelei und
knusprigen Speckscheiben.
Cocktailsauce und knackigen
Blattsalaten
€ 14,40
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auptspeisen
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&hweinskarreesteak

mit flaumiger Krauterbutter,
Speckfisolen und Bratkartoffeln

€16,10 gegrilltes

mtenﬁlet

mit zartem Brokkoli
und
roten Rubenspatzie
€ 15,70

Schnitzel

vom Schweinsriicken ¢ -,
mit Petersilienkartoffeln ychweinsfilet
€ 14,50

im Ganzen gedgrillt,
mit Krauterflan und knusprigen
Maroniknodeln
€ 21,40




schonend gegrillt,
mit zartem Brokkoli und
feinen Petersilienkartoffeln
€ 22,50

%ﬁsespétzle

hausgemachte
Spatzle in samiger
; Kéasesauce werden
gemischter ] gratiniert und mit
@g Blattsalat serviert
lat € 13,90

oder Blattsalat
€ 5,20

knusprige
roteggubenstlcks

auf herbstlichen Salaten
mit Joghurtdressing und
Sweet Chillisauce
€ 12,90
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“&B3omlauer
Nockerl

mit Schokosauce,
Schlagobers und
NuRkrokant

y,

1 7{55"7 faronitiramisu

cis
palatschinken
mit cremigem
Vanilleeis,
Karamellsauce und




